
 
Weihnachtliches Tischbuffet 

 
 

Vorspeise 
 

Maronencremesuppe mit Spekulatius-Crumbs 
oder 

Flädlesuppe 
oder 

Winterlicher Salat  
 
 

 

Hauptgerichte 
 

Zanderfilet auf Weißwein-Sahnesauce, gedünsteter Baby-Blattspinat mit 
gehackten Walnüssen, dazu Butterkartoffeln 

oder 
Krossgebratene Entenbrust mit hausgemachtem Serviettenknödel 

 auf Apfel-Rotkohl mit Orangenjus 
oder 

Wildschweingulasch mit Eierspätzle und Preiselbeeren 
oder 

Veganer Nussbraten mit Apfel-Rotkohl und Salzkartoffeln  
 
 

Dessert 
 

Warmer Apfel-Crumble mit Vanilleeis 
oder 

Grießbrei mit Glühwein-Pflaumen und Spekulatius-Crumble 
oder 

Schokoladensoufflé mit Vanilleeis und Sahne 
 
  

€ 39,90 pro Person, ab 15 Personen 
 

Nur nach vorheriger Reservierung möglich. Bitte die Gänge vorab auswählen! 

 
Eine Liste mit Zusatzstoffen (lt. LMIV) erfragen Sie bitte bei der Crew 


